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ĐỀ CƯƠNG CHI TIẾT HỌC PHẦN

1. Thông tin về học phần

· Tên học phần: Khóa luận tốt nghiệp (Graduate thesis)
· Mã học phần:
 FOT502
· Số tín chỉ: 12 (12/0/24)



· Bậc đào tạo: Đại học
· Loại học phần (bắt buộc/tự chọn): Bắt buộc


· Học phần tiên quyết/ Học phần trước: An toàn sinh học và quản lý phòng thí nghiệm/ phòng thực hành, Phương pháp nghiên cứu thống kê sinh học, Thực tập cơ sở 2, Kỹ thuật thực phẩm 2, Đánh giá chất lượng cảm quan thực phẩm, Công nghệ chế biến thực phẩm


· Đơn vị phụ trách: Khoa Kỹ Thuật – Công Nghệ
· Số giờ tín chỉ: 

540, trong đó:

· Luận án: 

540 (1 tín chỉ LA = 45 giờ)
2. Thông tin về giảng viên

Giảng viên 1:

· Họ và tên: 

Trần Phước Nhật Uyên
· Chức danh, học vị: 
Tiến sĩ
Giảng viên 2: 

· Họ và tên: 

Lâm Đức Cường
· Chức danh, học vị: 
Thạc Sĩ
3. Tóm tắt nội dung học phần

Học phần “Khóa luận tốt nghiệp” trang bị cho người học khả năng vận dụng các kiến thức chuyên môn để xác định, phân tích, xử lý các vấn đề trong lĩnh vực công nghệ thực phẩm; khả năng tiến hành các thí nghiệm trong lĩnh vực công nghệ thực phẩm; khả năng tính toán, phân tích và ứng dụng kết quả thí nghiệm vào thực tiễn để cải tiến các quá trình sản xuất thực phẩm; khả năng thiết kế quy trình sản xuất, lựa chọn thiết bị thực phẩm đáp ứng các nhu cầu thực tế; khả năng thiết lập kế hoạch, dự án khoa học kỹ thuật, tham gia điều hành và quản lý kỹ thuật cho các cơ sở sản xuất, chế biến và kinh doanh thực phẩm; kỹ năng làm việc nhóm, tìm kiếm và đọc các tài liệu ngoại ngữ chuyên ngành, báo cáo, thuyết trình
4. Mục tiêu của học phần 

Tổng hợp các kiến thức chuyên môn để giải thích, phân tích, đánh giá được kết quả nghiên cứu trong lĩnh vực công nghệ thực phẩm

Áp dụng kiến thức công nghệ thông tin trong học tập và làm việc trong lĩnh vực công nghệ thực phẩm

Lựa chọn kiến thức về lập kế hoạch, tổ chức và lựa chọn các quá trình chế biến, sản xuất thực phẩm khi làm khóa luận

Lựa chọn các phương thức về quản lý, điều hành hoạt động chuyên môn về sản xuất, chế biến thực phẩm khi làm khóa luận

Phối hợp thành thạo các kỹ năng để giải quyết các vấn đề khi làm nghiên cứu 

Định hướng các thí nghiệm trong lĩnh vực cần nghiên cứu 

Thành thạo kỹ năng phản biện về các vấn đề liên quan đến công nghệ thực phẩm khi làm khóa luận

Áp dụng thuần thục khả năng truyền đạt vấn đề khi nghiên cứu và thực hiện khóa luận 

Phân tích được dữ liệu thu thập và so sánh với xu hướng thị trường, bối cảnh doanh nghiệp ảnh hưởng đến quá trình nghiên cứu

Thực hiện tốt ý thức kỷ luật, trung thực, tự chịu trách nhiệm; thực hiện đúng các quy định về an toàn lao động trong phòng thí nghiệm, bảo vệ được quan điểm cá nhân

Lập kế hoạch và quản lý tốt các nguồn lực, đánh giá để cải thiện qui trình hoặc hệ thống sản xuất thực phẩm trong nghiên cứu.

5. Chuẩn đầu ra của học phần: 
	CĐR học phần
	Mô tả CĐR 

	Kiến thức

	CLO1
	Tổng hợp kiến thức đã học về khoa hoc tự nhiên, khoa học thực phẩm và kỹ thuật thực phẩm để giải thích, phân tích các dữ liệu nghiên cứu trong lĩnh vực cần nghiên cứu

	CLO2
	Phân tích, tổng hơp ̣ được kết quả nghiên cứu về đảm bảo chất lượng và vệ sinh an toàn thực phẩm

	CLO3
	Lựa chọn và áp dụng kiến thức về lập kế hoạch, tổ chức và giám sát các quá trình chế biến, sản xuất thực phẩm (kế hoạch phát triển sản phẩm mới, kế hoạch quản lý chất lượng, kế hoạch giám sát các thông số của QTSX, kế hoạch dự án nghiên cứu- phát triển…)

	Kĩ năng

	CLO4
	Áp dụng các phần mềm tin học căn bản trong nghiên cứu khi làm khóa luận

	CLO5
	Áp dụng kiến thức về quản lý, điều hành hoạt động sản xuất, chế biến thực phẩm

	CLO6
	Thành thạo kỹ năng thử nghiệm, thống kê, phân tích để phát hiện các vấn đề trong chế biến, sản xuất thực phẩm

	CLO7
	Hình thành kỹ năng định hướng hoạt động nghiên cứu sản phẩm mới, nghiên cứu cải tiến quá trình, quy trình sản xuất, chế biến thực phẩm, tạo việc làm cho mình và người khác

	Mức độ tự chủ và trách nhiệm

	CLO8
	Thành thạo kỹ năng truyền đạt và phản biện các vấn đề kỹ thuật 

	CLO9
	Áp dụng khả năng làm việc độc lập, học tập và rèn luyện suốt đời

	CLO10
	Khả năng làm việc nhóm hiệu quả để hoàn thành mục tiêu được giao trong những điều kiện khác nhau và chịu trách nhiệm đối với nhóm nghiên cứu


Ma trận liên kết giữa Chuẩn đầu ra chương trình đào tạo và Chuẩn đầu ra học phần
	Chuẩn đầu ra
	PLO1
	PLO2
	PLO3
	PLO4
	PLO5
	PLO6
	PLO7
	PLO8
	PLO9

	CLO1
	X
	
	X
	
	
	
	
	
	

	CLO2
	
	X
	
	
	
	
	
	
	

	CLO3
	
	
	X
	
	
	
	
	
	

	CLO4
	
	
	
	X
	
	
	
	
	

	CLO5
	
	
	
	X
	
	
	
	
	

	CLO6
	
	
	
	
	X
	
	
	
	

	CLO7
	
	
	
	
	X
	
	
	
	

	CLO8
	
	
	
	X
	X
	X
	
	
	

	CLO9
	
	
	
	
	
	X
	X
	
	

	CLO10
	
	
	
	
	
	X
	X
	X
	X


Ghi chú: PLOs (ProgrammeLearningOutcomes): Chuẩn đầu ra cấp CTĐT

          CLOs(Course LearningOutcomes): Chuẩn đầu ra học phần

CÁC CHỦ ĐỀ THẢO LUẬN

1. Viết báo cáo về doanh nghiệp mà sinh viên đến trải nghiệm kiến tập.

6. Nội dung

	Thời gian
	Nội dung công việc

	
	Sinh viên
	Giảng viên

	Tuần thứ nhất
	– Hiểu rõ những nội dung và yêu cầu của học phần KLTN.
	– Gặp gỡ và giúp sinh viên hiểu rõ những nội dung và yêu cầu của học phần KLTN.

	
	– Liên lạc với giảng viên hướng dẫn.
	

	Tuần thứ 2
	– Lựa chọn và đăng ký đề tài/lĩnh vực nghiên cứu (có cân nhắc đến thời gian hoàn thành và phạm vi nghiên cứu phù hợp với yêu cầu của học phần)
	– Hướng dẫn sinh viên lựa chọn và đăng ký đề tài nghiên cứu

	Tuần thứ 3
	– Lập kế hoạch viết KLTN
	– Hướng dẫn viết đề cương sơ bộ

	
	– Viết và nộp đề cương sơ bộ
	– Chỉnh sửa và thông qua đề cương sơ bộ.

	Tuần thứ 4
	– Viết và nộp đề cương chi tiết
	– Hướng dẫn viết đề cương chi tiết

	
	
	– Chỉnh sửa và thông qua đề cương chi tiết.

	Tuần thứ 5 -10
	– Thu thập số liệu, tài liệu tham khảo, tình hình và xử lý số liệu tình hình phục vụ cho việc viết KLTN
	– Kiểm tra tiến độ thực hiện của sinh viên.

	
	– Viết bản thảo KLTN

 
	– Trao đổi và hướng dẫn sinh viên thu thập số liệu, tài liệu tham khảo, tình hình và xử lý số liệu tình hình phục vụ cho việc viết KLTN.

	
	
	– Hướng dẫn sinh viên sửa bản thảo KLTN

	Tuần thứ 11 -12
	– Chỉnh sửa và hoàn thiện KLTN
	– Kiểm tra nội dung KLTN lần cuối

	Tuần thứ 13
	– Nộp KLTN – Bảo vệ KLTN và chỉnh sửa
	 


7. Phương pháp giảng dạy:

· Hướng viết đề cương, tư vấn viết, phân tích và báo cáo kết quả nghiên cứu
Ma trận liên kết giữa Chuẩn đầu ra với phương pháp giảng dạy

	Phương pháp giảng dạy
	CLO1
	CLO2
	CLO3
	CLO4
	CLO5
	CLO6
	CLO7
	CLO8
	CLO9
	CLO10

	Hướng dẫn 
	X
	X
	X
	X
	X
	X
	X
	X
	X
	X


8. Phương pháp học tập
Sinh viên học tập với sự kết hợp của một số phương pháp sau:

· Nghiên cứu tài liệu
· Bố trí và tiến hành thí nghiệm

· Viết khóa luận

· Báo cáo trực tiếp
Ma trận liên kết giữa Chuẩn đầu ra với phương pháp học tập

	Phương pháp học tập
	CLO1
	CLO2
	CLO3
	CLO4
	CLO5
	CLO6
	CLO7
	CLO8
	CLO9
	CLO10

	Nghiên cứu tài liệu
	X
	X
	X
	X
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	Bố trí và tiến hành thí nghiệm
	X
	X
	X
	X
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	Viết khóa luận
	
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	Báo cáo trực tiếp
	
	
	
	
	
	X
	
	
	
	


9. Nhiệm vụ của sinh viên

· Chủ động tổ chức thực hiện tự học, tự nghiên cứu.

· Tham gia đầy đủ.

· Đọc tài liệu tham khảo bắt buộc và bổ trợ do giảng viên giới thiệu.

· Viết luận văn.


10. Thang điểm đánh giá: Điểm đánh giá quá trình và điểm thi kết thúc học phần được chấm theo thang điểm 10 (từ 0 đến 10), làm tròn đến 1 chữ số thập phân.
11. Phương pháp kiểm tra, đánh giá kết quả học tập

Sinh viên được đánh giá kết quả luận văn trên cơ sở điểm thành phần như sau:

· Hình thức trình bày: trọng số 10%

· Phương pháp nghiên cứu: trọng số 10%
· Nội dung khoa học: trọng số 40%

· Tài liệu tham khảo: trọng số 10%

· Bảo vệ trước hội đồng: trọng số 30%
Hình thức thi: báo cáo luận văn
Ma trận quan hệ giữa Chuẩn đầu ra và phương pháp kiểm tra, đánh giá

	Hình thức đánh giá
	CLO1
	CLO2
	CLO3
	CLO4
	CLO5
	CLO6
	CLO7
	CLO8
	CLO9
	CLO10

	Báo cáo
	X
	X
	X
	X
	X
	X
	X
	X
	X
	X


12. Tài liệu phục vụ cho học phần (các tài liệu xuất bản từ năm 2017 trở lại đây và cung cấp được cho Trung tâm Học liệu nơi đặt tài liệu)
13.1. Tài liệu chính

- Lê Văn Việt Mẫn, Công nghệ chế biến thực phẩm, 2015, ĐH Quốc gia TPHCM.
	Duyệt


	Trưởng Bộ môn
(Ký và ghi rõ họ tên)
	Giảng viên biên soạn

(Ký và ghi rõ họ tên)

Nguyễn Thị Phương Trang




TP.Hồ Chí Minh, ngày 10 tháng 09 năm 2023

